Zaktacznik nr 3

UMOWA nr ...../2019
na Swiadczenie uslugi przygotowania i dostarczenia positkow dla uczniow Zespolu Placowek
Oswiatowych w Podedwérzu w roku szkolnym 2019/2020

zawartaw dniu ........... 2019 r. pomigdzy:

Zespotem Placéwek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa, w imieniu ktorego
dziata Artur Becher Dyrektor Zespolu Placowek Os$wiatowych w Podedworzu,
NIP: 539-10-38-735,

zwanym w dalszej tresci umowy Zamawiajacym

- , prowadzacym dzialalno$¢ gospodarcza —nazwa
firmy, adres, NIP

zwanym w dalszej tresci umowy Wykonawca.

Po przeprowadzeniu procedury udzielenia zamoéwienia publicznego w trybie zapytania
ofertowegoZamawiajacy i Wykonawca zawieraja umowe nastepujacej tresci:

§ 1 Przedmiot umowy

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje si¢ Swiadczy¢ ustuge przygotowania

i dostarczenia positkow dla dwoéch grup dzieci z Zespotu Placowek Oswiatowych

w Podedworzu:

1) dzieci Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedworzu Przedszkole Samorzadowe —
przygotowanie i dostarczenie 2 positkow dziennie: $niadanie i dwudaniowy obiad (zupa,
drugie danie, kompot) dla nie wigcej niz 35 dzieci w wieku 3-6 lat uczeszczajacych do
przedszkola w okresie od 03.09.2019 r. do 10.07.2020 r.

2) uczniow Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa w okresie od
03.09.2019 r. do 18.06.2020 r. - przygotowanie i dostarczenie goracego positku —
jednodaniowego obiadu (w tygodniu: trzy razy zupa z wktadka i dwa razy drugie danie)dla
nie wigcej niz 80 ucznidow szkoty podstawowej w wieku 7-15 lat

2. Positki beda dostarczane 1 wydawane 2 razy dziennie:

1) $niadanie przedszkolne — o godzinie: od 9.00 do 9.30,

2) obiad szkolny — od godziny 11.25 do 11.45 i bezposrednio po nim obiad dla dzieci
przedszkolnych, ok. godziny 12.00 od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni
swigtecznych oraz innych dni, w ktorych nie odbywaja si¢ zajecia. Wykonawca o dniach
wolnych od zaj¢¢ dydaktyczno-wychowawczych zostanie poinformowany telefonicznie.

3. W ramach wykonania przedmiotu umowy do obowigzkow Wykonawcy nalezy:

1) przygotowanie positku przez wtasny personel,

2) w przypadku przygotowania positkow poza szkolnym zapleczem kuchennym -
dostarczenie przygotowanych positkow w termosach, pojemnikach hermetycznych,
wydanie positkow,odbieranie termosow i pojemnikéw, mycie i wyparzanie termosow w
siedzibie Wykonawcy,

3) w przypadku przygotowania positkow z wykorzystaniem szkolnego zaplecza kuchennego
- przygotowanie 1 wydanie positkdw, mycie 1 wyparzanie naczyn udost¢pnionych przez

Zamawiajacego, sprzatanie zaplecza kuchennego,
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4) dokonywanie comiesiecznych rozliczen z Zamawiajgcym za dostarczone positki.

4. Informacja o0 liczbie positkbw w danym dniu bedzie przekazywana
Wykonawcytelefonicznie przez Zamawiajacego, W dniu poprzedzajacym dzien realizacji
zamoéwienia do godz. 15.00 lub najpdzniej w dniu realizacji do godziny 7.30.

5. Jadlospis dla dzieci z przedszkola:

1) jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce w okresach miesiecznych i przedstawiany
Zamawiajacemu na 10 dniprzed poczatkiem miesigca, ktoérego jadtospis dotyczy. Przedtozony
przez Wykonawce jadlospis podlega zatwierdzeniu przez Dyrektora Szkoty oraz
przedstawiciela Rady Rodzicéw. Zaleca si¢ roznorodnos¢ i niepowtarzalnos¢ dziennych
zestawOw zywieniowych w ciggu miesigca. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez
Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
$wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspotpracy w tym zakresie z Dyrektorem Zespotu
Placowek Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadtospis obejmuje:

a) pierwszy positek ($niadanie)-przyktadowe zestawy:

- kanapki (pieczywo/masto/ wedlina/ warzywa lubpieczywo/ masto/ zolty ser/warzywa lub
pieczywo/ masto/ twarozek z warzywami), owoc, herbata, soklub kakao,

- zupa mleczna lub serek lub jogurt, butka, kanapka (pieczywo/masto/dzem), herbata lub sok,
owocC

-pieczywo dostarczane na zmoéwienie telefoniczne (w rezerwie) dla dzieci potrzebujacych
zjes¢ wieksza 1los¢ positku;

b) drugi positek: pozywna zupa, drugie danie, nap6j(kompot lub sok),

3) wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkow i moze zostaé
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajacym,

4) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ ciepta zupe z tzw. migsng wktadkg podang
ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

5) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ ciepty positek migsny/rybny z urozmaiconymi
surowkami lub gotowanymi jarzynami. Do mi¢sa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, placki ziemniaczane itp.

6) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia.

7) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos$¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowa¢ pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej, odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

8) urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,

e) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zalezno$ci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

6.Jadlospis dla uczniow szkoly podstawowej i gimnazjum:
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1) jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce w okresach miesigcznych i przedstawiany
Zamawiajacemu na 10 dniprzed poczatkiem miesigca, ktorego jadtospis dotyczy. Przedtozony
przez Wykonawce jadlospis podlega zatwierdzeniu przez Dyrektora Szkoty oraz
przedstawiciela Rady Rodzicow. Zaleca si¢ roéznorodno$¢ i niepowtarzalno$¢ dziennych
zestawOw zywieniowych w ciggu miesigca. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez
Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
$wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspotpracy w tym zakresie z Dyrektorem Zespotu
Placowek Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadtospis obejmuje pozywng zupe lub drugie danie,

3) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ ciepla zupe z tzw. migsng wktadka podang
ze §wiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

4) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ ciepty positek ztozony z migsa/ryby z suroéwka
lub gotowanymi jarzynami oraz dodatku (zamiennie: ziemniaki, kasze, ryz lub makaron).
Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nale$niki, kopytka, makaron z sosem, krokiety,
placki ziemniaczane itp.,

5) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciggu
tygodnia,

6) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowo$¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowac pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

7) urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystenciji,

€) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zalezno$ci od
indywidualnych potrzeb uczniow.

8. Standardy zywienia

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow dobrej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1541, ze zm.)
facznie z przepisami wykonawczymi do ustawy, w szczegolno$ci rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieci 1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w
tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz. 1154)

2) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku 3-6 lat oraz w wieku 7-15 lat. Wyklucza
si¢ positki sporzadzone na bazie konserw lub gotowych dan typu fast-food. Produkcja
positkow powinna odbywac si¢ z surowcow Swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych
dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimow dietetycznych
I sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych jakos¢,
kaloryczno$¢ 1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie speilnia parametrow
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okre$lonych w przepisach dobrego zywienia oraz niniejszym zapytaniu, Zamawiajacy
kosztami badania oraz ewentualnych kosztow stwierdzonych nieprawidlowosci obciazy
Wykonawce.

4) Przygotowanie positkow powinno odbywac si¢ zgodnie ze wspotczesnymi zaleceniami
racjonalnego zywienia (np. Zywienie dzieci w Przedszkolach Zofii Wachowiak, Haliny
Weker), podstawe powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawarto$ci pelnowartoSciowego
biatka, weglowodanow, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki muszg posiada¢ okreslong temperature, ktora Zamawiajgcy bedzie na
biezaco kontrolowat tj.: zupa —temperatura75°C +/-3°C, drugie danie —temperatura 65°C +/-
3°C.

6) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng wraz z
uwzglednieniem norm produktéw kazdej z grup.

7) Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z
zywnoscig (posiadajace atest) i utrzymujacych odpowiednig temperature positku, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

8) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywno$ciowych.
Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej skladowej czeSci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania
w uzasadnionych przypadkach powyzszych probek. Probki zywnosci beda przechowywane
w miejscu wydawania positkow.

9) Wartos¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowa¢ w ceng¢ calodziennego
wyzywienia.

10) Wykonawca we wlasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
1 produkty niezbgdne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialnos$¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcoOw niezbednych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywal bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysoka jakos¢.

12) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

9.Sposob dostawy

1) W przypadku przygotowywania positkow poza szkolnym zapleczem kuchennym,
realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywal segregacje potraw, dostarczajac je
Zamawiajgcemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych 1 termosach, zapewniajacych przydatno$¢ potraw do spozycia,
zapewniajagcych wlasciwa ochrong 1 temperature. Positki dostarczane beda $rodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnos$ci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Cieply positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tzw. Punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia, sporzadzone =z petnowartosciowych, $wiezych artykutow
spozywczych, posiadajagcych aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku 1 roztadunku wszystkich dostaw positkdéw.
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4) Zamawiajacy posiada wiasne naczynia (talerze, kubki, sztucce), ktore moze udostepnié
Wykonawcy na zasadach zawartych w protokole zdawczo-odbiorczym.

5) W przypadku wykorzystania przez Wykonawce szkolnego zaplecza kuchennego —
pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni i zaplecza zwigzane z ich funkcjonowaniem
(w tym ze sprawnoscig urzadzen, przegladami technicznymi, stanem technicznym
pomieszczen, zatrudnieniem pracownikow, zakupem $rodkoéw czystosci, zakupem produktow
zywnosciowych, utylizacja odpadéw, zuzyciem medidow, odpowiednimi dopuszczeniami
przez wyspecjalizowane instytucje, przepisami bhp i1 p.poz), a takze obcigzany bedzie za
zuzyta wodg 1 energi¢ elektryczng wedtug wskazan wydzielonych dla zaplecza licznikow.

6) W przypadku wykorzystania przez Wykonawcg szkolnego zaplecza kuchennego —
Wykonawca obcigzony bedzie optatami ptatnymi do 15 dnia nastepnego miesigca na
rachunek bankowy Zespotu Placéwek Oswiatowych w Podedworzu, Szkota Podstawowa
numer: 28 8055 0006 0100 1834 2001 0001:

1) za dostarczanie energii elektrycznej 0,6 zt za 1 kWh wedlug wskazan podlicznika po
otrzymaniu noty ksiggowej, przy czym optata uwzglednia: koszt zuzycia energii, koszt
jej dystrybucji i1 proporcjonalnie ustalone koszty state,

2) za pobor wody zimnej wedtug wskazan podlicznika po otrzymaniu noty ksiggowe;j,
przy czym koszt 1m* wody zimnej naliczany jest wedlug stawki dostawcy tj. Zakltadu
Ushug Wodnych Migdzygminnego Zwigzku Komunalnego,

3) za pobdr wody cieptej wedlug wskazan podlicznika po otrzymaniu noty ksiggowej,
przy czym na koszt 1m* wody cieplej sktada si¢ koszt ogrzania wody i odprowadzenia
Sciekow, ktory strony ustalajg na 6,27 zt za 1 m® powiekszony o stawke wody zimnej
wedltug ceny dostawcy (1m® wody cieplej = 6,27 zt + koszt 1m® wody zimnej),

4) czynszu miesigcznego z tytulu wykorzystania kuchni i jej wyposazenia w zwigzku z
realizacjg zamowienia.

7) Czynsz miesigczny z tytulu wykorzystania kuchni i jej wyposazenia w zwigzku z realizacja
zamoOwienia wyniesie, z uwzglednieniem 23% podatku VAT, 184,50 zt (150 zt. + 23 % VAT)
- stownie ztotych: sto osiemdziesigt cztery 50/100 1 bedzie ptatny do 15 dnia nastepnego
miesigca na rachunek bankowy Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedworzu, Szkota
Podstawowa numer: 28 8055 0006 0100 1834 2001 0001. Czynsz w okresie trwania umowy
bedzie statly.

8) Wykonawca zobowigzuje si¢ do utrzymania przedmiotu najmu w nalezytym stanie
technicznym i sanitarnym, zgodnie z technologig i przepisami sanitarnymi obowigzujacymi w
punktach zbiorowego zywienia.

10) Po zakonczeniu umowy Wykonawca zobowigzany jest zwrdci¢ przedmiot najmu wraz
Z wyposazeniem w stanie niepogorszonym i uporzadkowanym, w petnej gotowosci do uzycia.
W przypadku niewywigzania si¢ z obowigzku zwrdcenia przedmiotu najmu Zamawiajacy
obcigzy Wykonawce kosztami przywrocenia do stanu pierwotnego. Wygasnigcie zawartej
umowy naktada na Wykonawceg obowigzek pisemnego przekazania sprz¢tu i wyposazenia.

11) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody powstate w mieniu Wykonawcy
spowodowane awarig instalacji centralnego ogrzewania, wod-kan, c.o. i elektrycznej oraz
kradzieza lub wlamaniem.
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12) Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w uzyczonym mieniu
Zamawiajagcego spowodowane niewlasciwym uzytkowaniem sprzg¢tu, urzadzen (pozar,
zalanie itp.).

13) W przypadku uszkodzenia przez Wykonawce urzadzen i wyposazenia bedacego
przedmiotem najmu, Wykonawca jest zobowigzany odkupi¢ lub przywréci¢ je do stanu
poprzedniego.

14) Wykonawca jest zobowigzany do konserwacji wynajetego przedmiotu najmu oraz
ponoszenia kosztow biezacych napraw wynikajacych z jego eksploatacji.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia okresowych kontroli w przedmiocie
najmu oraz stanu technicznego (konserwacje) przy udziale przedstawiciela Wykonawcy.

§2. Osoby do kontaktu
1. Osoba upowazniong ze strony Wykonawcy do kontaktéw z Zamawiajagcym jest

2. Osoba upowazniong ze strony Zamawiajacego do kontaktow z Wykonawca jest
.......................................... , nr telefonu.

§ 3.
1. Usluga przygotowania i dostarczenia positkow dla uczniow Zespolu Placowek
Oswiatowych w Podedworzu w roku szkolnym 2019/2020bgdzie $wiadczone przez
Wykonawce po cenach okre§lonych w formularzu cenowym stanowigcym zatacznik do
niniejszej umowy.
2. Ceny okreslone w formularzu cenowym nie mogg ulec zmianie przez caty okres trwania
umowy.
3. Zamawiajacy dokonywac bedzie zaptaty wynagrodzenia za wykonanie ustugi Wykonawcy
na podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT przelewem na rachunek bankowy
Wykonawcy w terminie 14 dni od daty otrzymania faktury. Wykonawca wydaje fakture
uwzgledniajac ponizsze dane:
»Nabywca: Gmina Podedworze, Podedworze 44, 21-222 Podedworze NIP 539-149-09-03
Odbiorca: Zespot Placowek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa, Podedworze
96, 21-222 Podedworze”.
4.Za dzien zaplaty uznaje si¢ dzien wydania dyspozycji przez Zamawiajacego do obcigzenia
jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.
5. Faktury beda wystawione zbiorczo, raz na koniec kazdego miesigca kalendarzowego, na
podstawie wydanychzlecen.
6. Do faktury dolaczana bedzie szczegdlowa specyfikacja okreslajaca faktyczng ilo$¢ i1 rodzaj
wydawanych positkow.
7. Za zwloke w zaptacie wynagrodzenia, Wykonawcy przystuguja odsetki w wysokosci
ustawowej, za kazdy rozpoczety dzien zwloki.

§ 4.Kary umowne
1. W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania przez Wykonawce niniejszej
umowy zaptaci on Zamawiajgcemu kary umowne w nastgpujacych przypadkach 1
wysokos$ciach:
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1) za niewykonanie przedmiotu umowy — w wysokosci 10% wartoSci Wynagrodzenia
umownego brutto,

2) za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy — w wysokosci 5%
wynagrodzenia umownego brutto.

2. Zamawiajacy placi Wykonawcy kary umowne za odstapienie od umowy z przyczyn

zaleznych od Zamawiajacego w wysokos$ci 5 % wynagrodzenia umownego brutto.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo potracenia kar umownych z wynagrodzenia naleznego

Wykonawcy.

4. Stronom przystuguje prawo dochodzenia odszkodowania uzupeihiajgcego na zasadach

ogolnych, jezeli poniesiona szkoda przekroczy wartos¢ zastrzezonych kar umownych.

§ 5 Wypowiedzenie umowy
1. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszg umowe z zachowaniem miesi¢cznego okresu
wypowiedzenia.
2. Zamawiajacemu przyshuguje prawo do odstgpienia od umowy bez zachowania okresu
wypowiedzenia i bez odszkodowania w przypadku razacego naruszenia przez Wykonawce jej
postanowien.

§ 6 Zmiany umowy
Zmiana postanowien zawartej umowy moze by¢ dokonana za zgoda obu stron wyrazong na
pismie, w formie aneksu do umowy, pod rygorem niewaznosci takiej zmiany.

§ 7. Postanowienia koncowe
1. Ewentualnie spory, wynikle w zwigzku z realizacja przedmiotu umowy, strony
zobowigzuja si¢ rozwigzywaé w drodze wspolnych negocjacji, a w przypadku niemozno$ci
ustalenia kompromisu bedg rozstrzygane przez Sad powszechny, wilasciwy dla siedziby
Zamawiajacego.
2. W sprawach, ktorych nie reguluje niniejsza umowa, b¢da miaty zastosowanie odpowiednie
przepisy Kodeksu cywilnego i ustawy o zamowieniach publicznych wraz z aktami
wykonawczymi do tych ustaw.
3. Umowg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, jeden dla Wykonawcy
1 dwa dla Zamawiajacego.

Zamawiajacy: Wykonawca:
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