Podedworze, dnia 19.07.2021 r.

Zapytanie ofertowe
»Ushuga przygotowania i dostarczenia positkéw dla uczniéw Zespolu Placowek
Oswiatowych w Podedwérzu w roku szkolnym 2021/2022”

I ZAMAWIAJACY

1. Nazwa i adres

Gmina Podedwoérze, adres: Podedwérze 44, 21-222 Podedwoérze, tel. 83 379 50 11;
e-mail: ug@podedworze.pl; strona internetowa: www.podedworze.pl

II PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

1. Przedmiot zamoéwienia

1.Przedmiotem zaméwienia jest usluga przygotowania i dostarczenia positkéw dla dwoch
grup dzieci z Zespolu Placéwek Oswiatowych w Podedworzu:

1) dzieci Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedworzu Przedszkole Samorzadowe —
przygotowanie i dostarczenie 2 positkéw dziennie: $niadanie i dwudaniowy obiad
(zupa, drugie danie, kompot) dla nie wiecej niz 40 dzieci w wieku 3-6 lat
uczeszezajacych do przedszkola w okresie od 02.09.2021 r. do 08.07.2022 .

2) uczniéw Zespotu Placéwek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa w
okresie od 02.09.2021 r. do 23.06.2022 r. - przygotowanie i dostarczenie gorgcego
positku — jednodaniowego obiadu (w tygodniu: trzy razy zupa z wktadka i dwa razy
drugie danie) dla nie wigcej niz 80 uczniéw szkoty podstawowej w wieku 7-15 lat

2. Positki beda dostarczane i wydawane 2 razy dziennie:

1) sniadanie przedszkolne — o godzinach od 9:00 do 9:30,

2) obiad szkolny — od godziny 11.25 do 11.45 i bezposrednio po nim obiad dla dzieci
przedszkolnych, ok. godziny 12.00 od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem dni
swigtecznych oraz innych dni, w ktérych nie odbywajg si¢ zajecia. Wykonawca o dniach
wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych zostanie poinformowany telefonicznie/
faxem/e-mailem lub pismem.

3. Zamawiajacy umozliwia wykorzystanie szkolnego zaplecza kuchennego do wydawania lub
przygotowania positkéw na zasadzie uzyczenia regulowanego odrebng umowg. Wyposazenie
szkolnego zaplecza kuchennego obejmuje: dostep do energii elektrycznej i cieptej wody
uzytkowej, 3 zlewy kuchenne, patelni¢ elektryczng, naczynia i sztucce, 2 kuchenki gazowe z
butlami, taboret gazowy, wyparzarka, st6l gastronomiczny metalowy, szafa na talerze
metalowa. W przypadku wykorzystania przez Wykonawce szkolnego zaplecza kuchennego,
na Wykonawcy spoczywac¢ beda nastepujace obowigzki:

1) w przypadku wykorzystania zaplecza kuchennego do wydawania positkow —
uzyskanie wszelkich wymaganych prawem zgdéd i pozwolen niezbednych do
wydawania positkéw w stotowce szkolnej, a takze uiszczenie oplat za zuzyta wode i
energi¢ elektryczng wedtug wskazan licznikow. Do obowigzkéw Wykonawcy w tym
przypadku nalezy sprzatanie we wiasnym zakresie szkolnego zaplecza kuchennego
(w tym mycie naczyn, jesli Wykonawca z nich korzysta).



2) w przypadku wykorzystania zaplecza kuchennego do przygotowania positkéw —
zapewnienie odpowiedniego wyposazenia oraz uzyskanie wszelkich wymaganych
prawem zgod i pozwolen niezbednych do przygotowywania positkow w stolowce
szkolnej, a takze uiszczenie opfat za zuzyta wode i energie elektryczng wedlug
wskazan licznikéw (w przypadku gdy Wykonawca bedzie korzystat z wody i energii
elektrycznej). Do obowigzkéw Wykonawcy w tym przypadku nalezy sprzatanie we
wlasnym zakresie szkolnego zaplecza kuchennego (w tym mycie naczyn).

3) szczegdlowe zapisy dotyczace obowigzkow Wykonawcy korzystajagcego ze
szkolnego zaplecza kuchennego uregulowane zostaty w umowie, ktoérej wzor stanowi
zalgcznik nr 3 do niniejszego zapytania.

4. W ramach wykonania przedmiotu zaméwienia do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

1) przygotowanie positku przez wiasny personel,

2) w przypadku przygotowania positkbw poza szkolnym zapleczem kuchennym -
dostarczenie przygotowanych positkow w termosach, pojemnikach hermetycznych, wydanie
positkéw, odbieranie termoséw i pojemnikéw, mycie i wyparzanie termosow w siedzibie
Wykonawcy,

3) w przypadku przygotowania positkow z wykorzystaniem szkolnego zaplecza kuchennego
- przygotowanie i wydanie positkbw, mycie i wyparzanie naczyn, sprzatanie zaplecza
kuchennego,

4) dokonywanie comiesiecznych rozliczen z Zamawiajagcym za dostarczone positki.

5. Liczba positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci/uczniow.
Wykonawca zobowigzany bedzie zapewnié liczbe positkéw zgodng z zapotrzebowaniem
zlozonym na dany dzien.

6. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane
dzieciom/uczniom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

7. Szacunkowa liczba dzieci/uczniéw objetych zamdéwieniem w trakcie okresu dozywiania
moze ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bedzie obowigzany
do uwzglednienia w tym zakresie zgtaszanych na biezgco potrzeb zardéwno majgcych wpltyw
na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow.

8. Jadlospis dla dzieci z przedszkola:

1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ réznorodnos$é i
niepowtarzalnos¢ dziennych zestawow Zzywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najp6zniej
do czwartku poprzedzajgcego tydzien, ktorego jadlospis dotyczy. Jadlospisem moze
obejmowac okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane
przez Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
$wiadczonych ustug zobowiazany jest do wspodtpracy z Dyrektorem Zespotu Placowek
Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadtospis obejmuje:

a) pierwszy positek ($niadanie)- przyktadowe zestawy:

- kanapki (pieczywo/masto/ wedlina/ warzywa lub pieczywo/ masto/ zo6ity ser/warzywa lub
pieczywo/ masto/ twarozek z warzywami), owoc, herbata, sok lub kakao,

- zupa mleczna lub serek lub jogurt, drozdzéwka, kanapka (pieczywo/masto/dzem ), herbata
lub sok lub kakao, owoc

b) drugi positek: pozywna zupa, drugie danie, napdj (kompot lub sok),



3) wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkéw i moze zostaé
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajacym,

4) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ ciepla zupe z tzw. miesng wkladkg podang
ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

5) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ ciepty posilek miesny/rybny z urozmaiconymi
surowkami lub gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie moga by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, placki ziemniaczane itp.

6) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia.

7) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktéw winien gwarantowaé pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej, odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

8) urozmaicenie positkéw powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

c¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,

€) sposobu przyrzadzenia potraw,

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

9. Jadlospis dla uczniéw szkoly podstawowej:

1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca sie roznorodnosé i
niepowtarzalnos¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najpdZniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktérego jadlospis dotyczy. Jadlospisem moze
obejmowaé okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane
przez Zamawiajgcego beda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
swiadczonych uslug zobowigzany jest do wspolpracy z Dyrektorem Zespotu Placowek
Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadlospis obejmuje pozywna zupe lub drugie danie,

3) pod poje¢ciem pozywnej zupy nalezy rozumieé cieptg zupe z tzw. miesng wkiadka podang
ze Swiezym pieczywem bez ograniczenia iloSciowego,

4) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ ciepty positek ztozony z miesa/ryby z suréwka
lub gotowanymi jarzynami oraz dodatku (zamiennie: ziemniaki, kasze, ryz lub makaron).
Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z sosem, krokiety,
placki ziemniaczane itp.,

5) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia,

6) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzglgdniajacy sezonowosé surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowaé pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywcezej oraz wysokich walorach smakowych,

7) urozmaicenie positkéw powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,



c¢) smaku i zapachu,

d) konsystenc;ji,

€) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb ucznidow.

10.Standardy zywienia

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow dobrej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
oraz ustawa o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252 ze zm.)
tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy, w szczegdlnosci rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieci i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w
tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz. 1154).

2) Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednié¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielko$é
positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku 3-6 lat oraz w wieku 7-15 lat. Wyklucza
sie posilki sporzadzone na bazie konserw lub gotowych dan typu zupy w proszku. Produkcja
positkoéw powinna odbywaé sie z surowcow $wiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych
dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych
i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych jakosé,
kaloryczno$¢ i wagg positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spelnia parametréw
okreslonych w przepisach dobrego Zywienia oraz niniejszym zapytaniu, Zamawiajacy
kosztami badania oraz ewentualnych kosztow stwierdzonych nieprawidlowosci obciazy
Wykonawce.

4) Przygotowanie positkéw powinno odbywaé sie zgodnie ze wspolczesnymi zaleceniami
racjonalnego zywienia (np. Zywienie dzieci w Przedszkolach Zofii Wachowiak, Haliny
Weker), podstawe powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci pelnowartosciowego
biatka, weglowodanéw, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki muszg posiada¢ okreslong temperature, ktérg Zamawiajacy bedzie na
biezaco kontrolowal tj.: zupa — temperatura 75°C +/-3°C, drugie danie —temperatura 65°C +/-
.

6) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednié warto$¢ energetyczng wraz z
uwzglednieniem norm produktéw kazdej z grup.

7) Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z
zywnoscia (posiadajgce atest) i utrzymujacych odpowiednig temperature positku, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

8) Wydawaniem positkdéw na terenie szkoty zajmowa¢ sie bedg pracownicy Zamawiajgcego.
9) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywnosciowych.
Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania w



uzasadnionych przypadkach powyzszych probek. Probki zywnosci beda przechowywane w
miejscu wydawania positkow.

10) Wartos¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowaé w ceng
calodziennego wyzywienia.

11) Wykonawca we wlasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcéw niezbednych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywal bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysoka jakosc.

12) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zam6éwienia.

11.Sposéb dostawy

1) W przypadku przygotowywania positkow poza szkolnym zapleczem kuchennym,
realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacje potraw, dostarczajac je
Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatno$é potraw do spozycia,
zapewniajagcych wilasciwg ochrone i temperature. Positki dostarczane bedg $rodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spelniajagc przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Cieply positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tzw. Punktach
zbiorowego Zzywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia, sporzadzone z pelnowartosciowych, $wiezych artykutow
spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy waznoSci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

4) Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce), ktére moze udostepnié
Wykonawcy na zasadach zawartych w protokole zdawczo-odbiorczym.

5) W przypadku wykorzystania przez Wykonawce szkolnego zaplecza kuchennego —
Wykonawca ponosi koszty zwigzane z myciem naczyf (w przypadku wykorzystania naczyn
Zamawiajgcego) oraz sprzataniem kuchni, a takze obcigzany bedzie za zuzyta wode i energie
elektryczng wedlug wskazan wydzielonych dla zaplecza licznikéw. Dodatkowo z tytulu
wykorzystania szkolnego zaplecza kuchennego Wykonawca zaplaci zamawiajagcemu czynsz
w wysokosci ustalonej w umowie (zatacznik r 3 do niniejszego zapytania.

IIT SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY

Cena oferty musi by¢ podana w walucie PLN cyfrowo i stownie.

Nalezy poda¢ ceng netto, podatek VAT, cene brutto za jednodniowe wyzywienie jednego
dziecka w przedszkolu oraz jednego ucznia szkoly podstawowej zgodnie z przedmiotem
zamoOwienia. Prosz¢ réwniez o podanie osobno cen: $niadania i obiadu dwudaniowego dla
jednego dziecka. Cena podana w ofercie powinna obejmowaé wszystkie koszty i skladniki
zwigzane z wykonaniem zamowienia. Cena moze by¢ tylko jedna. Cena nie ulega zmianie
przez okres, na ktory umowa zostanie zawarta.



IV KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERT:

1. Wybér najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedtug
kryterium: cena — 100%.

2. Tylko oferta kompletna, zawierajagca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego
zalgczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zaméwienia zostanie wybrana najtansza oferta spelniajaca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

4. Jezeli nie bgdzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa oferentoéw, ktorzy ztozyli te
oferty do zlozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych. Oferenci,
skfadajgc oferty dodatkowe, nie mogg zaoferowaé cen wyzszych niz zaoferowane w
zlozonych wczesniej ofertach.

V MIEJSCE I TERMIN SEADANIA OFERT

1. Ofertg nalezy zlozy¢ do dnia 6 sierpnia 2021 r. do godz.14.00 w zaklejonej kopercie,
w siedzibie Urzgdu Gminy Podedworze, Podedworze 44, 21-222 Podedworze.

2. Na kopercie nalezy umiesci¢c nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe i adres
Wykonawcy oraz napis: ,,Usluga przygotowania i dostarczenia positkéw dla
uczniéw Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu w roku szkolnym
2021/2022”

3. Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyzej zostanie bez
otwierania zwrocona Wykonawcy.

4. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany w ofercie lub wycofaé zlozong przez siebie
oferte przed terminem uptywu jej sktadania.

5. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo odwolania postepowania w kazdej chwili do dnia
zawarcia umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji Zamawiajgcy nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawcze;.

VI WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zaméwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa nakladaja obowigzek ich posiadania

Wykonawca jest wpisany do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowe;
Inspekcji  Sanitarnej, posiada uprawnienia dla miejsca rzeczywistego prowadzenia
dziatalno$ci gospodarczej. Ocena spelniania w/w warunkéw dokonana w oparciu o
oswiadczenie wg wzoru stanowigcego zalacznik nr 2 do niniejszego zapytania oraz zataczona
do oswiadczenia kserokopig¢ wpisu do rejestru Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j

2) posiadaja wiedz¢ i doSwiadczenie, potencjal techniczny i dysponuja osobami zdolnymi
do wykonania zaméwienia lub przedstawia pisemne zobowigzanie innych podmiotéw do
udostepnienia potencjalu technicznego i 0s6b zdolnych wykonania zaméwienia. Wymagane
jest co najmniej roczne doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci zwigzanej z dostarczaniem
positkéw do podmiotéw zewngetrznych. Ocena spelniania w/w warunkéw dokonana w oparciu
0 o$wiadczenie wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 2 do niniejszego zapytania.

3) sytuacja ekonomiczna i finansowa



Wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie
zamowienia — Ocena spelniania w/w warunkéw dokonana w oparciu o o$wiadczenie —
zatgcznik nr 2

VII SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY
1. Oferta powinna zosta¢ ztozona w zamknietej kopercie z napisem ,,Usluga przygotowania
i dostarczenia posilkow dla uczniéw Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu
w roku szkolnym 2021/2022
2. Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:
a) Formularz ofertowy — zalgcznik nr 1
b) Oswiadczenie o spelnianiu warunkéw udzialu w post¢powaniu— zalacznik nr 2
¢) Kserokopia wpisu do rejestru Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
d) Wzér umowy parafowany przez Wykonawce — zalacznik nr 3

Brak ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub ztozenie ich w niewtasciwej
formie skutkuje odrzuceniem oferty.

VIII INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY
Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie:
www.podedworze.pl

IX OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU
Jolanta Burzec, Podedwoérze 44, 21-222 Podedworze, tel. 83379 50 11; e-mail:
ug@podedworze.pl; j.burzec@podedworze.pl




