Zalacznik nr 4

UMOWA nr...../2018
na usluge przygotowania i dostarczenia posilkéw z mozliwoscia wykorzystania
szkolnego zaplecza kuchennego

Zawarta w dniu ........... 2018r. pomigdzy:

Zespotem Placowek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa, w imieniu ktorego
dziata Artur Becher Dyrektor Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedworzu,
NIP: 539-10-38-735,

zwanym w dalszej tresci umowy Zamawiajgcym

S , prowadzacym dzialalno$¢ gospodarcza —nazwa
firmy, adres, NIP

zwanym w dalszej tresci umowy Wykonawcg.

W trybie zapytania ofertowego zawarto umowe nastepujacej tresci:

§ 1. 1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje si¢ swiadczy¢ usluge polegajacg na
przygotowaniu i dostarczaniu positkow z mozliwoscia wykorzystania szkolnego zaplecza
kuchennego w

1) Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedworzu Przedszkole Samorzadowe,

w okresie od 04.09.2018r. do 12.07.2019r.
2) Zespolu Placéwek Oswiatowych w Podedworzu Szkota Podstawowa w okresie od
04.09.2018r. do 20.06.2019r.
2. W zakres przedmiotu zaméwienia, dotyczacego ustugi polegajacej na przygotowaniu i
dostarczaniu positkow z mozliwoscia wykorzystania szkolnego zaplecza kuchennego
wchodzi¢ bedzie przygotowanie i dostarczenie positkow dla dzieci w wieku od 3 do 15 lat w
tym:

1) przygotowanie i dostarczenie 2 positkdw dziennie — $niadanie i dwudaniowy obiad (zupa,
drugie danie, kompot) nie wigcej niz dla 35 dzieci w wieku 3-6 lat uczeszezajacych do
przedszkola;

2) przygotowanie i dostarczenie goracego positku — jednodaniowego obiadu (w tygodniu:
trzy razy zupa z wkladkg i dwa razy drugie danie) w liczbie nie wickszej niz dla 100 uczniéw
szkoly podstawowej w wieku 7-15 lat
3. Posiiki bedg dostarczane i wydawane 2 razy dziennie:

1) s$niadanie przedszkolne - o godzinie: od 8.30 do 9.00,

2) obiad szkolny — od godziny 11.25 do 11.45 i bezposrednio po nim obiad dla dzieci
przedszkolnych, ok. godziny 12.00 od poniedziatku do pigtku, z wylgczeniem dni
$wigtecznych oraz innych dni, w ktérych nie odbywajg si¢ zajecia. Wykonawca o dniach

wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych zostanie poinformowany telefonicznie.
4. Do obowigzké6w Wykonawcy nalezy:

1) przygotowanie positku przez wlasny personel,

2) dostarczenie przygotowanych positkéw w termosach, pojemnikach hermetycznych,
3) dokonywanie comiesiecznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone positki,
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4) odbieranie termosow i pojemnikéw,
5) mycie i wyparzanie termosow w siedzibie Wykonawcy.

5. Informacja o liczbie positkéw w danym dniu bedzie przekazywana Wykonawcy
telefonicznie przez Zamawiajacego, w dniu poprzedzajacym dzien realizacji zaméwienia do
godz. 15.00 lub najpézniej w dniu realizacji do godziny 7.30.

6. Jadlospis dla dzieci z przedszkola:

1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca sie roznorodnosé i
niepowtarzalno$é dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najpdzniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktérego jadtospis dotyczy. Jadlospis moze obejmowa¢
okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego bgda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspélpracy z Dyrektorem Zespolu Placéwek
Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadlospis obejmuje:

a) pierwszy positek: kanapka, herbata, soczek, kakao, zupa mleczna, serek, jogurt; masto
mleczne, dzem do pieczywa, pieczywo (chleb) - dostarczane na zméwienie telefoniczne (w
rezerwie) dla dzieci potrzebujacych zjes¢ wiekszg iloéé positku;

b) drugi posilek: pozywna zupa, drugie danie, nap6j (kompot lub sok),

3) wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkéw i moze zostaé
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajgcym,

4) pod pojgciem pozywnej zupy nalezy rozumieé ciepla zupe z tzw. miesng wkladkg podang
ze Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilo$ciowego,

5) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumieé cieply positek migsny/rybny z urozmaiconymi
surdwkami lub gotowanymi jarzynami. Do migsa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie moga tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, itp., '

6) goracy posilek w postaci drugiego dania (proponowane zestawy: pierogi - nadzienie rozne;
kopytka - dodatki rézne; nalesniki - nadzienie rézne; mig¢so/ryby - dodatki ziemniaki,
surowka; golgbki - sosy rozne; gulasz - dodatki ziemniaki’kasza, suréwka; placki
ziemniaczane - sos; pulpety w sosie, surowka),

7) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkéw w ciggu
tygodnia,

8) jadlospis powinien byé urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowa¢ pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej, odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

9) urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

c¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,

€) sposobu przyrzadzenia potraw,

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

7. Jadtospis dla uczniéw szkoty podstawowej i gimnazjum:
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1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ roznorodnos¢ i
niepowtarzalnosé dziennych zestawdéw zywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najpdzniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadiospis dotyczy. Jadlospis moze obejmowaé
okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajagcego beda brane pod uwage przez Wykonawcg. Wykonawca w ramach
$wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspolpracy z Dyrektorem Zespolu Placowek
Oswiatowych w Podedwdrzu,

2) dzienny jadlospis obejmuje pozywna zupe lub drugie danie,

3) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ ciepla zupe z tzw. migsng wkladka podang
ze Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

4) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ cieply positek migsny/rybny z urozmaiconymi
surdéwkami lub gotowanymi jarzynami. Do mig¢sa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, itp.,

5) goracy positek w postaci drugiego dania (proponowane zestawy: pierogi -nadzienie rézne;
kopytka — dodatki rozne; nalesniki -nadzienie rozne; migso/ryby -dodatki ziemniaki, surdwka;
golabki - sosy rozne; gulasz -dodatki ziemniaki/kasza, suréwka; placki ziemniaczane -sos;
pulpety w sosie, surowka),

6) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciggu
tygodnia,

7) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowosé surowcoéw, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowa¢ petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

8) urozmaicenie positkéw powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,

€) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb uczniéw.

8. 1) Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania i dostarczenia positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 149, ze
zm.) lacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy, w szczegdlnosci rozporzgdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieci i milodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r., poz. 1154)

2) Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartosé energetyczng, wielko$é
positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 3-6 lat oraz w wieku 7-15 lat. Wyklucza
si¢ positki sporzadzone na bazie polproduktéw oraz na bazie Fast Food.
Produkcja positkéw powinna odbywaé si¢ z surowcow swiezych, najwyzszej jakosci,
posiadajacych dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw
dietetycznych i sanitarnych.
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3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznos¢ i
wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetlnia parametréw okreslonych w
przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy kosztami badania oraz ewentualnych
kosztow stwierdzonych nieprawidtowosci obciazy Wykonawce.

4) Pr_zygotowanie positkéw zgodnie ze wspolczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia
(np. Zywienie dzieci w Przedszkolach Zofii Wachowiak, Haliny Weker), podstawe powinny
stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci pelnowartosciowego bialka, weglowodanow,
produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki musza posiada¢ okreslong temperature, ktéra Zamawiajacy bedzie na
biezgco kontrolowat tj.: zupa — temperatura 75°C +/-3°C, drugie danie —temperatura 65°C +/-
3°C.

6) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ warto$¢é energetyczng wraz z
uwzglednieniem norm produktéw kazdej z grup.

7) Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z
zywnoscig (posiadajace atest) i utrzymujgcych odpowiednia temperature positku, zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami.

8) Wydawaniem positkow na terenie szkoly zajmowa¢ si¢ bedg pracownicy Zamawiajgcego.
9) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia préobek zywnosciowych.
Wykonawca jest zobowiagzany do zapewnienia probki kazdej skladowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania w
uzasadnionych przypadkach powyzszych probek. Probki zywnosci bedg przechowywane w
miejscu wydawania positkow.

10) Wartos¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowiazek wkalkulowa¢ w ceng
calodziennego wyzywienia.

11) Wykonawca we wiasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialnos¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcow niezbgdnych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywal bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysok3 jakos$é. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktow naturalnych, bez
uzycia polproduktow (np. zupy i sosy w proszku). Nie dopuszcza si¢ stosowania zup i
ziemniakow z komponentéw proszkowych (gotowe, paczkowane).

12) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode¢ wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

9.Sposob dostawy

1) Realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacj¢ potraw, dostarczajac je
Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatnos¢ potraw do spozycia,
zapewniajacych wlasciwg ochrong i temperaturg. Positki dostarczane bedg srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Cieply positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tzw. Punktach
zbiorowego zywienia, tj. posilki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
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racjonalnego  zywienia, sporzadzone z pelnowarto$ciowych, $wiezych artykulow
spozywczych, posiadajacych aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw.

4) Zamawiajacy posiada wilasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce), ktoére udostgpni
Wykonawcy na zasadach zawartych w protokole zdawczo-odbiorczym.

5) Wykonawca od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni
i zaplecza zwigzane z ich funkcjonowaniem (w tym ze sprawnosciag urzadzen, przegladami
technicznymi, stanem technicznym pomieszczen, zatrudnieniem pracownikéw, zakupem
$rodkow czystosci, zakupem produktéw zywnosciowych, utylizacja odpadéw, zuzyciem
mediéw, odpowiednimi dopuszczeniami przez wyspecjalizowane instytucje, przepisami bhp i
p.poz)

6) ,,Wykonawca obcigzony bedzie optatami platnymi do 15 dnia nast¢pnego miesigca na
rachunek bankowy Zespolu Placéwek Oswiatowych w Podedworzu, Szkota Podstawowa
numer: 28 8055 0006 0100 1834 2001 0001:

1) za dostarczanie energii elektrycznej 0,6 zt za 1 kWh wedtug wskazan podlicznika po
otrzymaniu noty ksiegowej, przy czym optata uwzglednia: koszt zuzycia energii, koszt
jej dystrybucji i proporcjonalnie ustalone koszty stale,

2) za pobor wody zimnej wedlug wskazan podlicznika po otrzymaniu noty ksiegowe;j,
przy czym koszt 1m® wody zimnej naliczany jest wedlug stawki dostawcy tj. Zaktadu
Ustug Wodnych Migdzygminnego Zwigzku Komunalnego,

3) za pobdr wody cieplej wedlug wskazan podlicznika po otrzymaniu noty ksiegowej,
przy czym na koszt 1m® wody cieplej skiada sig koszt ogrzania wody i odprowadzenia
$ciekow, ktory strony ustalaja na 6,27 zt za 1 m® powigkszony o stawke¢ wody zimnej
wedhug ceny dostawcy (1m® wody cieptej = 6,27 zt + koszt 1m’ wody zimnej),

4) czynszu miesigcznego z tytulu wykorzystania kuchni i jej wyposazenia w zwigzku z
realizacja zamowienia.

8) Czynsz miesigczny z tytulu wykorzystania kuchni i jej wyposazenia w zwigzku z realizacja
zamoOwienia wyniesie, z uwzglednieniem 23% podatku VAT, 184,50 zl (150 zt. + 23 % VAT)
- slownie zlotych: sto osiemdziesiat cztery 50/100 i bedzie platny do 15 dnia nastepnego
miesigca na rachunek bankowy Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu, Szkota
Podstawowa numer: 28 8055 0006 0100 1834 2001 0001. Czynsz w okresie trwania umowy
bedzie staty.

9) Wykonawca zobowigzuje si¢ do utrzymania przedmiotu najmu w nalezytym stanie
technicznym i sanitarnym, zgodnie z technologig i przepisami sanitarnymi obowiazujgcymi w
punktach zbiorowego zywienia. ‘

10) Po zakoriczeniu umowy Wykonawca zobowigzany jest zwrdcié¢ przedmiot najmu wraz
z wyposazeniem w stanie niepogorszonym i uporzadkowanym, w pelnej gotowosci do uzycia.
W przypadku niewywigzania si¢ z obowiazku zwrécenia przedmiotu najmu Zamawiajacy
obcigzy Wykonawce kosztami przywrécenia do stanu pierwotnego. Wygasnigcie zawartej
umowy naklada na Wykonawcg obowigzek pisemnego przekazania sprz¢tu i wyposazenia.

11) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstale w mieniu Wykonawcy

spowodowane awarig instalacji centralnego ogrzewania, wod-kan, c.o. i elektrycznej oraz
kradziezg lub wiamaniem.



12) Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody powstale w uzyczonym mieniu

Zalmawiajqcego spowodowane niewlasciwym uzytkowaniem sprzetu, urzgdzen (pozar,
zalanie itp.).

13) W przypadku uszkodzenia przez Wykonawce urzadzen i wyposazenia bedacego

przedmiotem najmu, Wykonawca jest zobowigzany odkupi¢ lub przywrécié je do stanu
poprzedniego.

14) Wykonawca jest zobowigzany do konserwacji wynajetego przedmiotu najmu oraz
ponoszenia kosztéw biezacych napraw wynikajacych z jego eksploatacji.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia okresowych kontroli w przedmiocie
najmu oraz stanu technicznego (konserwacje) przy udziale przedstawiciela Wykonawcy.

§ 2. Osobg upowazniong ze strony Wykonawcy do kontaktéw z Zamawiajagcym jest
............................... , nrotelefonu ...

§ 3. 1. Usluga przygotowania i dostarczenia positkéw z mozliwoscia wykorzystania
szkolnego zaplecza kuchennego bedzie $wiadczone przez Wykonawce po cenach
okreslonych w formularzu cenowym stanowiacym zatgcznik do niniejszej umowy.

2. Ceny okreslone w formularzu cenowym nie mogg ulec zmianie przez caly okres trwania
umowy.

3. Zamawiajacy dokonywa¢ bedzie zaplaty wynagrodzenia za wykonanie ustugi Wykonawcy
na podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT przelewem na rachunek bankowy
Wykonawcy w terminie 14 dni od daty otrzymania faktury. Wykonawca wydaje fakture
uwzgledniajac ponizsze dane:

»Nabywca: Gmina Podedworze, Podedworze 44, 21-222 Podedworze NIP 539-149-09-03
Odbiorca: Zesp6t Placowek Oswiatowych w Podedwérzu Szkota Podstawowa, Podedworze
96, 21-222 Podedworze™.

4. Za dzien zaplaty uznaje si¢ dzien wydania dyspozycji przez Zamawiajgcego do obcigzenia
jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.

5. Faktury bedg wystawione zbiorczo, raz na koniec kazdego miesiaca kalendarzowego, na
podstawie wydanych zlecen.

6. Do faktury dolgczana bgdzie szczegbétowa specyfikacja okreslajaca faktyczng ilos¢ i rodzaj
wydawanych positkow.

7. Za zwlok¢ w zaplacie wynagrodzenia, Wykonawcy przystugujg odsetki w wysokosci
ustawowej, za kazdy rozpoczety dzien zwloki.

§ 4. 1. W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania przez Wykonawce

niniejszej umowy zaplaci on Zamawiajacemu kary umowne w nastgpujacych przypadkach i

wysokosciach:

1) za niewykonanie przedmiotu umowy — w wysokosci 10% wartosci wynagrodzenia
umownego brutto,

2) za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy — w wysokosci 5%
wynagrodzenia umownego brutto.

2. Zamawiajgcy placi Wykonawcy kary umowne za odstgpienie od umowy z przyczyn

zaleznych od Zamawiajgcego w wysokosci 5 % wynagrodzenia umownego brutto.
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3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo potracenia kar umownych z wynagrodzenia naleznego
Wykonawcy.

4. Stronom przystuguje prawo dochodzenia odszkodowania uzupelniajgcego na zasadach
ogolnych, jezeli poniesiona szkoda przekroczy wartos¢ zastrzezonych kar umownych.

§ 5. 1. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszag umowe z zachowaniem miesigcznego
okresu wypowiedzenia.

2. Zamawiajagcemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy bez zachowania okresu
wypowiedzenia i bez odszkodowania w przypadku razacego naruszenia przez Wykonawcg jej
postanowien.

§ 6. Zmiana postanowien zawartej umowy moze by¢ dokonana za zgoda obu stron wyrazong
na pismie, w formie aneksu do umowy, pod rygorem niewaznosci takiej zmiany.

§ 7. 1. Ewentualnie spory, wynikle w zwigzku z realizacjg przedmiotu umowy, strony
zobowiazujg si¢ rozwiazywaé¢ w drodze wspolnych negocjacji, a w przypadku niemoznosci
ustalenia kompromisu beda rozstrzygane przez Sad powszechny, wlasciwy dla siedziby
Zamawiajgcego.

2. W sprawach, ktorych nie reguluje niniejsza umowa, beda mialy zastosowanie odpowiednie

przepisy Kodeksu cywilnego i ustawy o zamdwieniach publicznych wraz z aktami
wykonawczymi do tych ustaw.

§ 8. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, jeden dla Wykonawcy
i dwa dla Zamawiajacego.

Zamawiajacy: Wykonawca:
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