Podedworze, dnia 17.08.2017r.
Zapytanie ofertowe z dnia 17 sierpnia 2017 r. opublikowane 17 sierpnia 2017r.

Zespol Placéwek Oswiatowych w Podedwérzu zaprasza do zlozenia oferty ,,Usluga
przygotowania i dostarczenia posilkoéw w formie cateringu” dla
1) dzieci Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu Przedszkole Samorzadowe,
w okresie od 01.09.2017r. do 12.07.2018r.
2) uczniéw Zespolu Placéwek Oswiatowych w Podedwérzu Szkola Podstawowa w
okresie od 05.09.2017r. do 21.06.2018r.

I ZAMAWIAJACY

1. Nazwa i adres

Urzad Gminy Podedworze, adres: Podedworze 44, 21-222 Podedworze, tel. 83 379 50 11; fax
83 379 50 08; e-mail szkoly: ug@podedworze.pl; strona internetowa: www.podedworze.pl

II PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zaméwienia

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ushugi polegajace na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci do Zespotu Placowek
Oswiatowych w Podedwoérzu Przedszkole Samorzagdowe od 01.09.2017 r. do 12.07.2018 r.
oraz ucznié6w Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu Szkola Podstawowa od
05.09.2017 r. do 21.06.2018 r.

2. Przedmiot zam6wienia obejmuje:

1) przygotowanie i dostarczenie 2 positkéw dziennie — $niadanie i dwudaniowy obiad (zupa,
drugie danie, kompot) nie wigcej niz dla 35 dzieci w wieku 3-6 lat uczeszezajacych do
przedszkola;

2) przygotowanie i dostarczenie gorgcego positku — jednodaniowego obiadu (w tygodniu: trzy
razy zupa z wkladkg i dwa razy drugie danie) w liczbie nie wigkszej niz dla 100 uczniéw
szkoly podstawowej w wieku 7-15 lat

3. Posilki bedg dostarczane i wydawane 2 razy dziennie:

1) $niadanie przedszkolne — o godzinie 9.00,

2) obiad szkolny — od godziny 11.25 do 11.45 i bezposrednio po nim obiad dla dzieci
przedszkolnych, ok. godziny 12.00 od poniedziatku do piatku, z wylgczeniem dni
Swigtecznych oraz innych dni, w ktérych nie odbywaja si¢ zajecia. Wykonawca o dniach
wolnych od zajed dydaktyczno-wychowawczych zostanie poinformowany
telefonicznie/faxem/e-mailem.

4. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

1) przygotowanie positku przez wtasny personel,

2) dostarczenie przygotowanych positkéw w termosach, pojemnikach hermetycznych,

3) dokonywanie comiesigcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone positki,

4) odbieranie termoséw i pojemnikéw,

5) mycie i wyparzanie termoséw w siedzibie Wykonawcy.



5. Liczba positkéw bedzie si¢ zmieniaé w zaleznodci od frekwencji dzieci/uczniow.
Wykonawca zobowiazany bedzie zapewni¢ liczbe positkéw zgodna z zapotrzebowaniem
ztozonym na dany dzien.

6. Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane
dzieciom/uczniom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

7. Szacunkowa liczba dzieci/uczniéw objetych zaméwieniem w trakcie okresu dozywiania
moze ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bgdzie obowiazany
do uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zarowno majgcych wptyw
na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow. .
8. Jadlospis dla dzieci z przedszkola:

1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ roznorodnosé¢ 1.
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najp6zniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadlospis dotyczy. Jadlospis moze obejmowac
okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca w ramach
$wiadczonych ushug zobowigzany jest do wspdipracy z Dyrektorem Zespotu Placowek
Oswiatowych w Podedworzu.

2) dzienny jadtospis obejmuje:

a) pierwszy positek: kanapka, herbata, soczek, kakao, zupa mleczna, serek, jogurt; masto
mleczne, dzem do pieczywa, pieczywo (chleb) - dostarczane na zmoéwienie telefoniczne (W
rezerwie) dla dzieci potrzebujacych zjes¢ wigksza ilos¢ positku;

b) drugi positek: pozywna zupa, drugie danie, napoj (kompot lub sok),

3) wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkéw i moze zosta¢
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajacym,

4) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ ciepla zupe z tzw. migsng wkiadka podang
ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

5) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumieé ciepty positek migsny/rybny z urozmaiconymi
suréwkami lub gotowanymi jarzynami. Do migsa zamiennie moga by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowié pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, itp.,

6) goracy positek w postaci drugiego dania (proponowane zestawy: pierogi - nadzienie rézne;
kopytka - dodatki rézne; nalesniki - nadzienie rézne; mieso/ryby - dodatki ziemniaki,
surowka; golabki - sosy rozne; gulasz - dodatki ziemniaki/kasza, surowka; placki
ziemniaczane - sos; pulpety w sosie, suréwka),

7) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalno$ci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia,

8) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos$¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktéw winien gwarantowac petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej, odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

9) urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢:

a) doboru positkow,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,



e) sposobu przyrzadzenia potraw,

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

9. Jadlospis dla uczniéw szkoly podstawowej i gimnazjum:

1) jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca sie réznorodnodé i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 10 dni, najpdzniej
do czwartku poprzedzajacego tydzief, ktorego jadtospis dotyczy. Jadlospis moze obejmowa¢
okres trzech tygodni lub miesigca. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego bedg brane pod uwage przez Wykonawcg. Wykonawca w ramach
swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspolpracy z Dyrektorem Zespotu Placdéwek
Oswiatowych w Podedworzu,

2) dzienny jadlospis obejmuje pozywng zupe lub drugie danie,

3) pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumieé ciepla zupe z tzw. migsng wkiadka podang
ze Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

4) pod pojeciem drugie danie nalezy rozumieé cieply positek migsny/rybny z urozmaiconymi
suréwkami lub gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem, krokiety, itp.,

5) goraey positek w postaci drugiego dania (proponowane zestawy: pierogi -nadzienie rozne;
kopytka -dodatki rézne; nalesniki -nadzienie rozne; migso/ryby -dodatki ziemniaki, suréwka;
golgbki -sosy rézne; gulasz -dodatki ziemniaki/kasza, surowka; placki ziemniaczane -sos;
pulpety w sosie, surowka),

6) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkéw w ciagu
tygodnia,

7) jadiospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos¢ surowcéw, a dzienny
zestaw produktéw winien gwarantowaé petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych,

8) urozmaicenie positkow powinno dotyczyé:

a) doboru positkow,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystencji,

e) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zalezno$ci od
indywidualnych potrzeb ucznidw.

10.Standardy zywienia

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawg o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 149, ze
zm.) lgcznie z przepisami wykonawczymi do ustawy, w szczegélnosci rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw spozywezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieci i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozyweze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r., poz. 1154)



2) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczna, wielkos¢
positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 3-6 lat oraz w wieku 7-15 lat. Wyklucza
sie positki sporzadzone na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonki.
Produkcja positkéw powinna odbywaé si¢ z surowcow $wiezych, najwyzszej jakosc,
posiadajacych dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimow
dietetycznych i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznos¢ 1
wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spelnia parametréw okreslonych w
przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy kosztami badania oraz ewentualnych
kosztow stwierdzonych nieprawidtowosci obcigzy Wykonawcg.

4) Przygotowanie positkéw zgodnie ze wspblczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia
(np. Zywienie dzieci w Przedszkolach Zofii Wachowiak, Haliny Weker), podstawg powinny
stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci petnowarto$ciowego biatka, weglowodanow,
produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki musza posiadac okre$lona temperature, ktora Zamawiajacy bedzie na
biezaco kontrolowat tj.: zupa — temperatura 75°C +/-3°C, drugie danie —temperatura 65°C +/-
3®C.

6) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng Wraz Z
uwzglednieniem norm produktéw kazdej z grup.

7) Positki maja by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z
zywnoscig (posiadajace atest) i utrzymujacych odpowiednia temperaturg positku, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

8) Wydawaniem positkéw na terenie szkoly zajmowac¢ si¢ bedg pracownicy Zamawiajacego.
9) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywnosciowych.
Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej skiadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania w
uzasadnionych przypadkach powyzszych probek. Probki zywnosci beda przechowywane w
miejscu wydawania positkow.

10) Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowiazek wkalkulowa¢ w ceng
catodziennego wyzywienia.

11) Wykonawca we wiasnym zakresie i na whasny koszt zorganizuje zaopatrzenie W surowce
i produkty niezbgdne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$¢ za
wilasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcow niezbgdnych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywat bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysoka jakosé. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktéw naturalnych, bez
uzycia potproduktéw (np. zupy i sosy W proszku). Nie dopuszcza si¢ stosowania zup i
ziemniakéw z komponentéw proszkowych (gotowe, paczkowane).

12) Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkodg wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamOwienia.

11.Sposéb dostawy

1) Realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacje potraw, dostarczajac je
Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
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pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatnosé potraw do spozycia,
zapewniajacych wlasciwg ochrong i temperature. Posilki dostarczane beda srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Cieply positek musi odpowiada¢ normom odzywezym obowigzujacym w tzw. Punktach
zbiorowego zywienia, tj. posilki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego  Zywienia, sporzadzone z  pelowartosciowych, swiezych  artykulow
spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

4) Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce), ktére udostepni
Wykonawcy na zasadach zawartych w protokole zdawczo-odbiorczym.,

5) Koszty zwiazane z myciem naczyn i termosoéw, sprzataniem kuchni i stoléwki ponosi
Wykonawca.

6) Wykonawca obcigzany bedzie na podstawie ustalonej ryczattowej miesigcznej stawki optat
eksploatacyjnych za zuzyta wodg i energig elektryczna, srodki czystosci.

III SPOSOB OBLICZANIA CENY OF ERTY

Cena oferty musi byé podana w walucie PLN cyfrowo i stownie.

Nalezy podaé ceng netto, podatek VAT, ceng brutto za jednodniowe wyzywienie jednego
dziecka w przedszkolu oraz jednego ucznia szkoty podstawowej/gimnazjum zgodnie z
przedmiotem zamoéwienia. Prosze réwniez o podanie osobno cen: $niadania i obiadu
dwudaniowego dla jednego dziecka. Cena podana w ofercie powinna obejmowa¢ wszystkie
koszty i sktadniki zwiazane z wykonaniem zaméwienia. Cena moze by¢ tylko jedna. Cena nie
ulega zmianie przez okres, na ktéry umowa zostanie zawarta.

IV KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERT:
1. Wybér najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedtug
kryterium: cena — 100%.

2. Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego
zalgczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zaméwienia zostanie wybrana najtansza oferta spetniajgca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

4. Jezeli nie bedzie mozna dokonaé wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentéw, ktorzy ztozyli te
oferty do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych. Oferenci,
skladajac oferty dodatkowe, nie moga zaoferowa¢ cen wyzszych niz zaoferowane w
ztozonych wezesniej ofertach.



V MIEJSCE I TERMIN SLADANIA OFERT

Oferte nalezy zlozy¢ do dnia 28 sierpnia 2017 r. do g0dz.14.00 w zaklejonej kopercie, W
siedzibie Urzedu Gminy Podedworze, Podedwérze 44,21-222 Podedworze. pok. Nr 2

Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz
napis:,,Usluga przygotowania i dostarczenia posilkéow w formie cateringu dla
dzieci/uczniow Zespolu Placéwek Oswiatowych w Podedwoérzu (przedszkole, szkola
podstawowa)”.

Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyzej zostanie zwrocona
Wykonawcy nieotwarta.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ zlozong przez siebie propozycje przed
terminem uptywu jej sktadania.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwolania postgpowania w kazdej chwili do dnia
zawarcia umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajacy nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawczej.

VI WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zaméwienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalno$ci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania

Wykonaweca jest wpisany do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej, posiada uprawnienia dla miejsca rzeczywistego prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej. Ocena spelniania w/w warunkow dokonana w oparciu 0
o$wiadczenie — zalgcznik nr 2

2) posiadaja wiedze i doswiadczenie, potencjal techniczny i dysponujg osobami zdolnymi
do wykonania zamoéwienia lub przedstawi pisemne zobowigzanie innych podmiotow do
udostgpnienia  potencjatu technicznego i o0sob zdolnych wykonania zaméwienia —
o$wiadczenie — zalgcznik nr 2

3) sytuacja ekonomiczna i finansowa

Wykonawca znajduje si¢ W sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie
zamowienia — o$wiadczenie — zalgcznik nr 2

VII SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferta powinna zosta¢ zlozona w zamknietej kopercie z napisem

,,Usluga przygotowania i dostarczenia positkow w formie cateringu dla dzieci/uczniéow
Zespolu Placowek Oswiatowych w Podedworzu (przedszkole, szkola podstawowa)”.
Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

a) Formularz ofertowy — zalacznik nr 1

b) O$wiadczenie — zalacznik nr 2

¢) Doswiadczenie zawodowe — zalgcznik nr 3

d) Wz6r umowy parafowany przez Wykonawce — zalgcznik nr 4

Niedotaczenie do oferty ktéregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub zlozenie ich
w niewltasciwej formie skutkuje odrzuceniem oferty.



VIII INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY
Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na tablicy
informacyjnej Urzgdu Gminy Podedworze, adres: Podedworze 44, 21-222 Podedworze oraz
na stronie internetowej: www.podedworze.pl

IX OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU
Jolanta Burzec, Urzad Gminy Podedworze, Podedwérze 96, 21-222 Podedworze, tel. 83 379
50 11; fax 83 379 50.08, e-mail: ug@podedworze.pl

Artur Becher — Dyrektor Zespotu Placowek Oswiatowych w Podedwérzu
(data i podpis Zamawiajgcego)

DYREKTQR

chwych
Mgy inz. Artur Becher
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